Reserva con antelacion minima de 72 horas

Menu degustacion Gold

Copa de cava de bienvenida

Degusiacion
Vieira a la plancha con salsa marinera
Dumpling de langostino
Virutas de foie curado a la sal con mango y frutos del bosque
Tartar de atiin con mango fresco y alga wakame
Croquetas de jamén con mayonesa trufada
Gambas rebozadas en Panko con salsa Teriyaki
Camembert rebozado con mermelada casera de calabaza

Solomillo Gold con gratén de patata trufada, setas silvestres
salteadas, foie gras y salsa de Pedro Ximénez

Costillas de cordero con puré de boniato, almendras laminadas
y demi-glace de salvia

Tataki de atun rojo a la plancha con esparragos, calabacines
y cherrys confitados

Calamares a la brasa acompanados de parmentier con yuzu

¢

Posire

Torrija banada en crema inglesa acompanada de helado de vainilla

¢

Bodega

Agua
Maridaje de vinos a degustar

Refresco o cerveza

MY WAY
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